ATENCAO

Verificar o numero do componente Curricular no anexo “Temas Concurso” depois observar no anexo “Inscri¢des
Deferidas” os Componentes que estd habilitado para o processo seletivo,e por fim o anexo “ datas e hordrios

bancas”.

Qualquer Duvida entre em contato

Inscricoes Deferidas e Componentes Curriculares

N°Inscricio Nome Componentes Curriculares
001/2009 Rita de Cassia Ap. M. Giroldo 57e 58

002/2009 Fabiana Sandoval 30

003/2009 Rodrigo da Silva Bonatti 01,02,05,12 ¢ 35
004/2009 Priscila B. Oliveira 26

005/2009 Connie M. S. Genari 27,28,30 e 31
006/2009 Mozart José J. Paulino 27¢e28

007/2009 Maria Cristina do Nascimento 57e58

008/2009 Luciana Dias da Silva 17,19,20,21 e 39
009/2009 Cesar Augusto Pinheiro 57 e 58

010/2009 Paulo Sergio Cassiano 25,48 € 49

011/2009 Claudia Vedolin Contin 27,28,30 e 31
012/2009 Tamy Isabela Perboni de Souza Moffa 57 e 58

013/2009 Carmen Silvia Bailone de Faria 57 e 58

014/2009 Fabricio Passoni de Abreu 11,16,17,19,20,21,22,23,24,37,39,49,50 ¢ 51
015/2009 Elaine Cristina Polli 26

016/2009 Fernanda Menegatti 57e58

017/2009 Luiz Antonio R. Dos Santos 19,20,22,24.50 e 51
018/2009 Alessandro Rodrigo Marialva 03,06,07,08,10,14,18,29,46 ¢ 32
019/2009 André Evangelista Cenzi 26

020/2009 Ana Rejane Marialva 57 e 58

021/2009 Denise de Moraes Machitti 57 e 58

022/2009 Fabiana Leticia Pereira 57e58

023/2009 André Luis V. Cuchi 30e 31

024/2009 Anderson Francisco Silva 17 e 37

025/2009 Bruno Carlos Fritoli 17 e 37

026/2009 Greiceane Paschoal Paulo 27,28,30 e 31

027/2009 Maria Cecilia Dariani Pinheiro 26

028/2009 Anderson Reitano Ricardo 11

029/2009 Marcelo José Botelho Viana 15,,27,30 e 31
030/2009 Sérgio Alberto Ramos Junior 26

031/2009 Reinaldo V. Real 11,16,17,19,20,21,22,23,24,37,39,49,50 ¢ 51




032/2009 Estela de Lima Dias 37

033/2009 Marli Martinatti 26

034/2009 Edvaldo Donizete da Silva 33e35

035/2009 Ana Maria Esteves do Prado 27

036/2009 Roseane Cristina Dercello 11,16,17,19,20,21,22,23,24,37,39,49,50 ¢ 51
037/2009 Ana Claudia de Oliveira 01e02

038/2009 Carmen Silvia Mello Wiezel 02e34

039/2009 Cristian Dezoti Luciano 33

040/2009 Fabio Aparecido Batista 17e21

041/2009 Marcelo Donizetti Costa 31

042/2009 Walter Barione Perroni 54e55

043/2009 Luiz Claudio Macena Alves 54,46 e 32

044/2009 Sarita de Cassia Pirola da Cunha 26

045/2009 Andreza Silva Aredo 3,6,9,10,13,14,18,29,32,36,37,41,44,46,47,53,54,55,60 ¢ 61
046/2009 Flaviana Benedita Fonseca 3,6,9,10,13,14,18,29,32,36,37,41,44,46,47,53,54,55,60 ¢ 61
047/2009 Jodo Batista da Costa 57e58

048/2009 Leonardo Perossi Cunha 09,13 e 50

049/2009 Luiz Otavio C. Bruno Junior 03,7,8,9,10,13,14,18,29,32,36,41,44,46,53,54,55,60 ¢ 61
050/2009 Cristiane Terumi Harada 11,16,17,20,21,23,24,37,39,51 ¢ 56

051/2009 Andresa Lopes Bueno 11,16,17,19,20,21,22,23,24,37,39,49,50 ¢ 51
052/2009 Adriana Lot Lucatelli 42

053/2009 Delma Sozza de Morais 01

054/2009 Guilherme Marconi 03,07,08,09,10,13,14,18,29,32,36,41,44,46,47,53,54,55,60 ¢ 61
055/2009 Francisco Sabino Dias Neto 03,07,08,09,10,13,14,18,29,32,36,41,44,46,47,53,54,55,60 ¢ 61
056/2009 Eneias Lopes Rose 03,07,08,09,10,13,14,18,29,32,36,41,44,46,47,53,54,55,60 ¢ 61
057/2009 Carlos Eduardo Roberto 11,16,17,20,21,23,24,37,39,51 e 56

058/2009 Sebastido Carlos Oliva 11,16,17,19,20,21,22,23,24,37,39,49,50 e 51

059/2009 Sueli Raphael 30e31

060/2009 Marcia Aparecida Miglioranga 30

061/2009 Plinio César Firmino 17 e 37

062/2009 Talita Raquel Xavier 30e 31

063/2009 Tomas de A. Sartori 33e35

064/2009 Neilson Rodrigo Ferreira 09,13 e 50

065/2009 Wesley Nepomuceno Pradal 11,16,17,19,20,21,22,23,24,37,39,49,50 ¢ 51

066/2009 José Vince Junior 12e43

067/2009 Rafael Henrique Marcelino 57e58

068/2009 Vagner dos Santos 03,07,08,09,10,13,14,18,29,32,36,41,44,46,53,54,55,60 ¢ 61




Temas para as Bancas Processo Seletivo

1. Andlise de Processos Inorganicos (Técnico em Actcar e Alcool)
Tema

1- Tecnicas de Seguranga Laborial

2- Fung6es inorganicas: Acidos, bases e Sais

3- Equipamentos e Instrumentos Utilizados em Analise

2. Analise de Processos Organicos (Técnico em Acucar e Alcool)
Tema

1- Isometria Plana - Funcdes

2- Isometria Espacial - Fungbes

3- Fungdes Organicas — Aldeidos, Alcoois e Cetonas

3. Analise de Programacao (Técnico em Informatica)
Tema

1-Métodos de coleta de dados

2-Relacionamento entre classes

3-Modelagem de dados co UML

4. Analise Fisica e Quimica dos Alimentos e Embalagens (Técnico em Alimentos)
Tema

1- Riscos e Normas de Seguranga para Laboratério de Analises Quimicas e Fisicas

2- Embalagens para Alimentos: Fungbes e Materiais usados

3- Densidade Real e Aparente de Alimentos:conceito,determinagéo e aplicagao

5. Analise Quimica Instrumental (Técnico em Alimentos)
Tema

1- Metodologia para a Determinagéo de Cinzas

2- Método de KJEL DALHL:principios e aplicagéo

3- Principios da Potenciometria

6. Aplicativos Informatizados (Técnhico em Contabilidade)
Tema

1- Word — Barra de Formatagao, barra de menu e Tabelas

2- Excel, Gréficos, Filtros de Dados

3- Informatica Aplicada

7. Aplicativos Informatizados em Acutcar e Alcool (Técnico em Acucar e Alcool)

Tema

1- Fundamentos do Sistema Operacional Windows ) )

2- Organizagao, Selegdo e Analise de Dados na Elaboragao de Relatérios na Area de Aglcar e Alcool
3- Gerenciamento Eletrénico de Informagdes

8. Aplicativos para Projetos (Técnico em Informatica)
Tema

1- Ciclo de Vida de Projetos

2-Problemas e Solugbes na Gestédo de Projetos

3-Programacéo de Atividades e Alocagao de Recursos em Projetos



9. Arte Digital (Técnico em Informatica para Internet)
Tema

1- Editoragéo de Imagens Prontas

2- Aplicagéo de Efeitos digitais

3- Composicédo da Imagem Externa, Forma, Planos, Etc

10. Banco de Dados (Técnico em Enfermagem)
Tema

1- Processamento de Texto

2- Planilha Eletrénica

3- informatica Aplicada a inf. Software especifico

11. Contabilidade Geral (Técnico em Contabilidade)
Tema

1- Contabilidade e Patrim6nio da Empresa: Definicao
2- Atos e Fatos Contabeis

3- Balancete de Verificagao

12. Controle Ambiental e Seguranca Industrial (Técnico em Acucar e Alcool)
Tema

1- Controle Ambiental (Linhaca e Agua Reziduaria)

2- FSPQ (Ficha de Inspecao de Seguranga na Manipulagao de Produtos Quimicos)
3- Programas de Recuperacao de Efluentes

13. Criacao e Editoragao de Imagens (Técnico em Informatica para Internet)
Tema

1- Design Gréfico

2- Aplicativos de Apoio Photoshop

3- Aplicativos de Apoio Corel Draw

14. Desenvolvimento de Design de Websites | (Técnico em Informatica para Internet)
Tema

1- Criagao de Vinculos

2- Criagao de Tabelas

3- Editoragao de Paginas em HTML

15. Direito Empresarial (Técnico em Comércio)
Tema

1- Hierarquia da Legislagao

2- O comercio e 0 Novo Cadigo Civil

3- Impostos: Conceitos e Calculos

16. Economia e Mercado (Técnico em Contabilidade)
Tema

1- Cambio: Flutuacao

2- Sistema Monetario

3- Micro e Macro Economia



17. Empreendedorismo (Técnico em Comeércio)
Tema

1- Caracteristica e Perfil do Empreendedor

2- Networking

3- Motivagao Intrapessoal

18. Estrutura de Dados (Técnico em Informatica)
Tema

1- Estrutura de Dados Tipo LIFO (pilha)

2- Estrutura de Dados tipo FIFO (pilha)

3- Listas encadeadas

19. Estrutura Organizacional (Téchico em Comeércio)
Tema

1- Tipos de Departamentalizagao

2- Teorias Administrativas

3- Areas Funcionais Basicas de uma Empresa

20. Gestao da Qualidade em Servicos (Técnico em Comércio)
Tema

1- Classificagcdo das Organizacgdes: bens tangiveis e intangiveis
2- sistemas de qualidade ISO

3- Globalizagao

21. Gestao de Comércio | (Técnico em Comércio)
Tema

1- Recrutamento e Selecao de Vendedores

2- Administragao de Compras

3- Tipos de Comercio

22. Gestao de Competéncias I e II (Técnico em Administracao)
Tema

1- Avaliagéo de Despacho

2- Recrutamento Interno e Externo

3- Saude e Seguranga no Ambiente de Trabalho

23. Gestao de Documentos (Técnhico em Contabilidade)

Tema

1- Formas e Sistemas de Arquivo Centralizado e Descentralizado
2- Fases do Arquivamento Métodos, Técnicas e Sistemas

3- Gerenciamento Eletrénico de Documentos

24. Gestao Empresarial I e II (Técnico em Administra¢ao)
Tema

1- Escola Japonesa e Conceitos da Qualidade

2- Globalizagao e seus Impactos Socioeconémicos

3- Estratégias Gerencias Contemporaneas



25. Higiene e seguranca do trabalho (Técnico em Seguranca do Trabalho)
Tema

1- Limites de Tolerancia: Ruido Continuo, Interminente e Ruido de Impacto

2- Limites de Tolerancia: Radiagédo lonizantes e nao lonizantes

3- Aparelho de Medigéo: Critérios Quantitativos e Qualitativos

26. Historia (Ensino Médio)

Tema

1-Trabalho livre nas sociedades comunais

2- Formagéo da classe operaria:condi¢cdes,organizacéo e luta
3-As lutas contra as ditaduras contemporaneas

27. Inglés (Ensino Médio)
Tema

1-Text-Reading Techniques
2-Modal Verbs

3-Present Perfect Tense

28. Inglés Instrumental (Técnico em Redes de Computadores)
Tema

1-Text: Skimming and Scanning Strategies

2-Modifiers

3-Some Important Linguistic aspects:prefixes and sufixes

29. Instalacao e Manutencao de Computadores (Técnico em Informatica, Técnico em Redes de Computadores)
Tema

1- Sistemas numéricos decimais, binario e hexadecimal

2- Principio de funcionamento de Processadores e Memdrias

3- Instalagé@o e Desinstalagdo de Softwares

30. Leitura e Producao de Texto (Ensino Médio)
Tema

1- Estrutura e Narrativas

2- Leitura e Interpretacdo de Poemas Concretistas

3- Técnicas para se Trabalhar Textos Publicados em Jornal

31. Linguagem, Trabalho e Tecnologia (Técnico em Informatica, Técnico em Redes de Computadores, Técnico
em Comércio, Técnico em Acucar e Alcool, Técnico em Contabilidade, Técnico em Informatica para
Internet)

Tema

1- Coeséo e Coeréncia

2- Técnicas de Leitura e Dinamica

3- Elementos da Comunicagao e Fungao da Linguagem

32. Ldgica de Programacao (Técnico em Informatica, Técnhico em Redes de Computadores)
Tema

1- Codificacao de Programa

2- Modelagem de Dados

3- Servidor de Arquivos e Impressao



33. Matematica Financeira (Técnico em Contabilidade)
Tema

1- Juros Simples e Compostos

2- Regra de Trés

3- Razao e Proporgao

34. Operacio de Equipamentos e Processos | (Téchico em Acucar e Alcool)
Tema

1- Equipamentos de Recepgao da Cana de Agucar

2- Equipamentos de Preparo da MP

3- Equipamentos para a Extragcao de Caldos

35. Operacdo de Processos | (Técnico em Acucar e Alcool)
Tema

1- Optica: Refragéo da Luz

2- Principios de Eletrostatica condutores, isolantes

3- Trabalho e Potencial Elétrico

36. Operacao de Software Aplicativo (Técnico em Informatica, Técnico em Redes de Computadores)
Tema

1-Criacdo de Mala Direta em Processador de Texto

2- Planilhas Eletrénicas com fungdes ldgicas

3- Apresentacdo com contetido multimidia e hipelinks

37. Organizacao Empresarial (Técnico em Redes de Computadores)
Tema

1-Responsabilidade Social

2-Planejamento de Recursos Humanos

3- Planejamento estratégico,tatico e operacional

38. Planejamento Alimentar (Técnico em Nutricao e Dietética)

Tema

1- Aleitamento Materno

2- Necessidades Nutricionais — Micro e Macronutrientes: Gestante, Lactante e Nutriz
3- Guias Alimentares e Calculo de Necessidade Nutricional da 32 idade

39. Planejamento Empresarial (Técnico em Comércio)
Tema

1- Teoria e Principios do Planejamento Estratégico

2- Metodologia para Elaboragao do Planejamento

3- Meétodos de Organizagao de Cronogramas

40. Politicas Publicas do Setor de Alimentos (Técnico em Alimentos)
Tema

1- Industrializagéo de Alimentos: Vantagens e Desvantagens

2- (Codigo de Defesa do Consumidor com Relagao a Alimentos

3- Alimentos Transgénicos: Conceitos, Produgao, Distribuicao e Controle



41. Procedimentos Computacionais do Comércio (Téchico em Comércio)
Tema

1- gerenciamento de Arquivos

2- Processamento de Texto

3- Excel

42. Procedimentos Higiénicos Sanitarios (Técnico em Alimentos)
Tema

1- Sistema de Seguranga de Alimentos (APPCC)

2- Legislacao Sanitarias p/ Alimentos e Bebidas

3- Sistemas de Limpeza e Sanitarizagao Programaveis (clean-in-place)

43. Producgéo Vegetal Agucareira | (Técnico em Actcar e Alcool)
Tema

1- Origem da Cultura da Cana de Agucar no Brasil

2- Expanséao da Cultura de cana de Agucar no mundo

3- Variedades e Caracteristicas da Cana de Agucar

44. Programacao para Internet (Técnico em Informatica)
Tema

1- E-commerce

2- XHTML-CSS

3- Introdugao a criagdo de paginas dinamicas

45. Recepcao e Estocagem de Alimentos (Técnico em Alimentos)

Tema

1- Sistemas de Armazenagem

2- Controle de Pragas e Vetores na Estocagem de Alimentos

3- Propriedades Fisicas, Quimicas, Toxicas e Perecibilidade de produtos estocados

46. Redes de comunicacao de Dados (Técnico em Informatica)
Tema

1- Arquitetura TCP/IP

2- Servidor de Arquivos e Impressao

3- Seguranga da Informagao

47. Representacao digital em Seguranca do Trabalho (Técnico em Seguranca do Trabalho)
Tema

1- Fundamentos do Sistema Operacional Windows

2- Organizagao, Selecdo e Analise de Dados na Elaboragao de Relatérios

3- Gerenciamento Eletrénico de Informagdes

48. Seguranca nos processos industriais (Técnico em Seguranca do Trabalho)
Tema

1- NR 11

2- NR12

3- NR33



49. Técnicas de Estruturacao de Campanhas (Técnico em Seguranca do Trabalho)
Tema

1- Dialogo Diario de Seguranca

2- Organizagdo da SIPAT

3- Curso para formagao dos Componentes da CIPA

50. Administracao de Marketing; Estratégias de Marketing e de Comunicacao Mercadologica; Plano

de Marketing (Técnico em Marketing)
Tema
1- Plano operacional e estratégia do Marketing
2- Ateoriados 4 P’s
3- O publico alvo

51. Administracao de Materiais; Administracao de Producao; Gestao de Logistica (Técnico em
Administrac¢ao)

Tema

1- Sistemas de Producao

2- Movimentagdo a Armazenamento de Materiais

3- Fundamentos e Técnicas de logisticas

52. Administracio de Servicos de Alimentacao; Elaboracao de Cardapios e Preparos; Gestiao de

Servicos Especiais de Alimentacao e Nutricao (Técnico em Nutricio e Dietética)
Tema
1- Aplicacdo de indices e Proporgdes para Estabelecimento percapita
2- Caracteristicas especificas de cada tipo de servico e alimentagao
3- Planejamento de Eventos

53. Desenvolvimento de Software I e II (Técnico em Informatica)
Tema

1- Introducdo a Linguagem de Programacao orientada a objetos

2- Programagéao com acesso a banco de dados

3-IDE para desenvolvimento de software

54. Gestao de Sistemas Operacionais |, Il e lll (Técnico em Informatica, Técnico em Redes de Computadores)
Tema

1- Tipos e Estruturas do Sistema Operacional

2- Funcgobes e Servicos de Sistemas Operacionais

3- Ferramentas para acesso remoto em sistemas operacionais

55. Gestao de Sistemas Operacionais |; Operacao de Programas Aplicativos; Instalacao e Manutencao de
Computadores; Logica de Programacao. (Técnico em Informatica para Internet)

Tema

1- Funcgobes de Sistema Operacional: DOS

2- Légica, Algoritmo, Fluxogramas e Pseudocddicos

3- Conexao Fisica de Equipamentos Externos



56. Planejamento Financeiro e Contabil; Execucao financeira e Contabil (Técnico em Marketing)
Tema

1-Conceitos e Normas Contébeis

2-Estrutura Patrimonial

3- Fluxos Financeiros e Contabeis

57. Primeiros Socorros II; Assisténcia a Saiide da Mulher e da Crianca I e II; Enfermagem
Gerontolégica I e II; Seguranca no Trabalho I e IT; Vigilancia Epidemiologica I e II; Assisténcia de
Enfermagem em UTI e Unidades Especializadas I e II; Enfermagem em Satide Mental I e I1;

Enfermagem em Urgéncia de Emergéncia I e II (Técnico em Enfermagem)
Tema

1- Assisténcia de Enfermagem na Imobilizagcao de Fraturas, Luxacgdes e Entorses

2- Técnicas Especificas em Obstetricia e Ginecologia

3- Patologias Especificas do Idoso

58. Procedimentos Basicos de Enfermagem I e II; Educacao para a Satde I e II; Protecao e Prevencao
em Enfermagem I e II; Recuperacao e Reabilitacio em Enfermagem Clinica e Enfermagem

Cirurgica I e II;(Técnico em Enfermagem)
Tema

1- Efeitos Adversos das Vacinas

2- Cuidados no pré e pos Operat6rios

3- Técnicas de Mensuragdes e Sinais Vitais

59. Processamento de Alimentos de Origem Animal e Vegetal; Processamento de Produtos de

Panificacio (Técnico em Alimentos)
Tema
1- Ingredientes Aditivos intencionais e coadjuvantes utilizados na Industria de carnes aspectos da legislagcao
brasileira
2- concentragao crioscépia
3- Proteinas responsaveis pela extensabilidade e elasticidade em panificagdo

60. Programacio de Computadores I e II (Técnico em Informatica)
Tema

1- Aplicacao Cliente/Servidor

2- Variaveis indexadas

3-Fungbes ou métodos

61. Técnicas e Linguagens para banco de Dados I e II (Técnico em Informatica)
Tema

1-Modelagem Conceitual

2-Modelo Racional

3-SQI:DDI-Linguagem



Datas e Horarios Bancas

Segunda-Feira 14/12/2009

Componente : 26(Historia)
Hora: 9:00
Sala : 08

Componente : 27( Inglés Ensino Médio)
Hora: 9:00
Sala : 06

Componente : 11 (Contabilidade Geral)
Hora: 9:00
Sala: 11

Componente : 3 (Analise de Programacao)
Hora: 8:30
Sala: 10

Componente : 8 (Aplicativos para Projetos)
Hora: 10:00
Sala: 10

Componente : 28 (Inglés Instrumental)
Hora: 11:00
Sala : 06

Componente : 16 (Economia e Mercado)
Hora: 11:00
Sala: 11

Componente : 23 ( Gestdo de Documentos)
Hora: 14:00
Sala: 11

Componente : 18 (Estrutura de Dados)
Hora: 14:00
Sala: 10

Componente : 56 (Planejamento Financeiro e Contébil )
Hora: 16:00
Sala: 11



Componente : 29( Instalacdo e Manutencdo de Computadores)
Hora: 16:00
Sala: 10

Componente : 33 (Matematica Financeira)
Hora: 19:00
Sala: 11

Componente : 32 (Légica de Programacao)
Hora: 19:00
Sala: 11

Terca-feira 15/12/2009

Componente : 15 (Direto Empresarial)
Hora:8:00
Sala: 11

Componente : 9 (Arte Digital)
Hora: 08:30
Sala: 10

Componente : 30 (LPT)
Hora: 09:00
Sala : 06

Componente : 17 (Empreendedorismo)
Hora: 09:00
Sala: 11

Componente : 1 ( Analise de Processos Inorganicos)
Hora: 09:00
Sala : 05

Componente : 2 ( Analise de Processo Organicos)
Hora: 10:00
Sala : 05

Componente : 13 (Criacao e Editoracdo de Imagens)
Hora: 10:00
Sala: 10



Componente :

Hora: 11:00
Sala : 06

Componente :

Hora: 11:00
Sala: 11

Componente :

Hora: 11:00
Sala : 05

Componente :

Hora: 11:15
Sala : 05

Componente :

Hora: 11:30
Sala : 05

Componente :

Hora: 12:00
Sala : 05

Componente :

Hora: 13:30
Sala: 10

Componente :

Hora: 14:00
Sala: 11

Componente :

Hora: 16:00
Sala: 10

Componente
Hora: 16:00
Sala: 11

Componente
Hora: 18:30
Sala : 10

31 (LTT)

19 (Estrutura Organizacional)

34 (Operagdo de Equipamentos e Processos)

35 (Operagao de Processo)

12 ( Controle Ambiental)

43 (Producao Vegetal Acucareira)

14 (Desenvolvimento Websites)

21 ( Gestao de Comércio)

55 (Gestao de Sistemas Operacionais)

: 20 (Gestao de Qualidade em Servicos)

: 53 (Desenvolvimento de Software I e II)



Componente
Hora: 19:00
Sala: 11

: 39 (Planejamento Empresarial)

Quarta-feira 16/11/2009

Componente
Hora: 08:00
Sala: 11

Componente
Hora: 08
Sala: 10

Componente
Hora: 10
Sala: 11

Componente
Hora: 10:00
Sala: 10

Componente
Hora: 13:00
Sala : Lab 20

Componente :

Hora: 13:30
Sala: 11

Componente :

Hora: 14:00
Sala: 10

Componente :

Hora: 14:00
Sala : Lab 19

Componente :

Hora: 15:00
Sala: lab 20

Componente :

Hora: 16:00
Sala: 11

: 22 (Gestao de Competéncias )

: 06 (Aplicativos Inf. Contabilidade)

: 24 (Gestao Empresarial)

: 07 (Aplicativos Inf em Aciicar e Alcool )

: 44 ( Programacao para Internet)

50 (Administragdo de Marketing...)

10 (Banco de Dados)

58 (Procedimentos Basicos de Enfermagem I e I1...)

46 (Redes de Comunicacao de Dados)

51 (Administragdo de Materiais)



Componente : 36 (Operagdo de Software Aplicativo)
Hora: 16:00
Sala: 10

Componente : 41 (Procedimentos Computacionais do Comércio)
Hora: 18:00
Sala: 10

Componente : 57 (Primeiros Socorros...)
Hora: 19:00
Sala:Lab19

Quinta-feira 17/12/2009

Componente : 37 (Organizacdo Empresarial)
Hora: 08:30
Sala: 11

Componente : 04 (Andlise Fisica e Quimica...)
Hora: 08:30
Sala : 05

Componente : 47 (Representacdo Digital em Seguranga do Trabalho)
Hora: 8:30
Sala: 10

Componente : 5 (Analise Quimica Instrumenta)
Hora: 9:00
Sala:05

Componente : 42 Procedimentos Higiénicos ...)
Hora: 9:30
Sala: 05

Componente : 40 (Politicas Publicas no setor de Alimentos)
Hora: 10:00
Sala: 11

Componente : 48 (Seguranga nos Processo Industriais)
Hora: 10:00
Sala : 05



Componente
Hora: 10:00
Sala:10

Componente
Hora: 10:30
Sala : 05

Componente :

Hora: 13:30
Sala: 11

Componente :

Hora: 13:30
Sala : 05

Componente :

Hora: 13:30
Sala:10

Componente :

Hora: 14:00
Sala : 05

Componente :

Hora: 15:15
Sala: 10

: 54 (Gestao de Sist. Opera.)

: 25 (Higiene e Seguranca no Trabalho)

49 (Técnicas de Estruturagao de Campanhas)

52 (Administragdo de Materiais)

60 (Programacgdo de Computadores)

38 (Planejamento Alimentar)

61 (Técnicas e Linguagens para Banco de Dados I e 1I)



